




ALLERGÉNEK/ALLERGENS

Az allergénekkel és az esetleges változtatási lehetőségekkel kapcsolatban érdeklődj kollégáinknál.
Ételeink az összetevőként jelzett allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak további allergéneket.

Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák és forintban értendők. A számla végösszegére 12% szervízdíjat számolunk fel.

Ask our colleagues about allergens and possible changes. Our prices are in HUF and include VAT. 
In addition to the allergens indicated as ingredients, our foods may contain traces of additional allergens.

We charge a 12% service fee on the total amount of the invoice.



AMERIKAI PALACSINTA	 2190 Ft
banán, csokoládéöntet, csokoládéforgács

NUTELLÁS-ÁFONYÁS KALÁCS 	 2290 Ft
pisztácia, tejszínhab, pillecukor, Maldon só

SCRUTON REGGELI	 3990 Ft
sült mini debreci, tükörtojás, paradicsomos bab,
sült bacon, rukkola, paradicsom, angol muffin

SÜLT TOJÁSOS ANGOL MUFFIN	 2490 Ft
sonka, pesto rosso, lollo saláta,
hollandi mártás, Grana Padano

AVOKÁDÓ TOAST	 2190 Ft
kovászos kenyér, főtt tojás, rukkola, tahini, szezámmag

TOJÁSÉTELEK 3 TOJÁSBÓL,
KOVÁSZOS KENYÉR

RÁNTOTTA	 2390 Ft

OMLETT	 2490 Ft

TÜKÖRTOJÁS	 2390 Ft

+ VÁLASZTHATÓ FELTÉTEK	 490 Ft
csirkemellsonka, aszalt paradicsom,
lilahagyma, bacon szalonna

REGGELIk



szendvicsek
SAJTOS KOVÁSZOS ZSEMLE	 1190 Ft
brie sajt, gouda, sajtkrém, lollo saláta, paradicsom

CSIRKEMELLSONKÁS BRIÓS	 1790 Ft
sajtkrém, paradicsom, lollo saláta, főtt tojás

SZALÁMIS BAGUETTE	 1190 Ft
ajvár, paprikás szalámi, gouda, csemege uborka, saláta

LAZACKRÉMES TOAST	 2690 Ft
toast kenyér, lollo saláta, főtt tojás, sumac, dashi

SAJTOS-PÁRIZSIS VAJAS KIFLI	 990 Ft
sajtkrém, gouda, csemege uborka, lollo saláta

Aktuális kínálatunkról érdeklődj munkatársunknál!



SÜLT ZÖLDSÉGHASÁBOK 	 1590 Ft
sárgarépa, cékla, paszternák, Sriracha majonéz 

JULIENNE SÜLT BURGONYA,  	 1590 Ft
SZARVASGOMBÁS MAJONÉZ

PANKÓMORZSÁBAN SÜLT GARNÉLA, 	 1990 Ft
MANGÓSZÓSZ

Barfoodok



ElOételek, levesek FOételek
KACSACOMB, SÜTŐTÖKPÜRÉ,  	 6290 Ft
ZÖLDFŰSZERES SÜLT RIZS
jus, tökmag

ROSTON SÜLT BŐRÖS CSIRKEMELL, 	 4990 Ft
KARFIOLPÜRÉ, SÜLT TÚRÓ
olivabogyó, sarkantyúlevél

PÁROLT TEJSZÍNES BORJÚNYAK,	 5190 Ft
GŐZÖLT KENYÉR	
sárgarépa, angol zeller, shimeji gomba, citromverbéna

SCRUTON BURGER	 5790 Ft
panírozott hagymakarika, gouda, csónakburgonya,
szarvasgombás majonéz

SÜLT CSÁSZÁRHÚS, 	 5790 Ft
SAVANYÚKÁPOSZTA VELOUTÉ, BELUGA LENCSE
miso paszta, füstölt kolbász, jus

LAZAC, ZÖLDFŰSZERES MÁRTÁS,	 5990 Ft
POLENTA 	
lazacfilé, brokkoli, kukoricadara

RICOTTÁS-PARAJOS GNOCCHI 	 4290 Ft
Grana Padano, fokhagyma

KACSAHÚSLEVES, MÁJGOMBÓC	 2690 Ft
shiitake gomba, gyömbér, újhagyma, cukorborsó

SZARVASGOMBÁS GOMBAKRÉMLEVES, 	 1990 Ft
GORGONZOLA
miso paszta, puffasztott quinoa, gorgonzolamousse

CHILIS BÉLSZÍNSALÁTA	 6290 Ft
rukkola, koktélparadicsom, kígyóuborka, 
togarashi fűszerkeverék

HORTOBÁGYI HÚSOS PALACSINTA 	 2890 Ft
szarvascomb, újhagyma, kaliforniai paprika, borókabogyó

SHARING PLATE KÉT FŐNEK 	 9990 Ft
vöröslencse hummusz, fetakrém, rántott csirkemellcsíkok,
bélszíncsíkok, burgonyalángos, olívabogyó



SZEZONÁLIS DESSZERTEK 
FÜGE-TÖKMAG-FEHÉRCSOKOLÁDÉ	 1290 Ft
SZELET
fehércsokoládé-mousse, fügekompót, tökmag ropogós

SÜTŐTÖKÖS SAJTTORTA	 1290 Ft
krémsajtmousse, pekándiós linzer, karamellizált pekándió

FŰSZERES KÖRTE, VANÍLIA,	 1490 Ft
TÖRÖKMOGYORÓ
vaníliamousse, kardamomos körtezselé,
törökmogyorós praliné piskóta

MENTÁS CSOKOLÁDÉTARTE	 1690 Ft
étcsokoládémousse, menta ganache,
kakaóbabtöretes piskóta

RÉPATORTA	 1390 Ft
karamellizált fehércsokoládé-mousse, mascarponehab, 
fehércsokoládé ropogós, kandírozott narancs

MENTES DESSZERTEK
MÁKOS-NARANCSOS JOGHURT SZELET	 1290 Ft 
(laktóz-és gluténmentes)
mákos piskóta, narancs curd, joghurtmousse

PALEO FEKETE-ERDŐ TORTA	 1290 Ft
(glutén- és tejmentes)
csokoládékrém, meggyragu, kakaós piskóta, mascarponehab

BIRSALMA, KARAMELL, DIÓ SZELET	 1290 Ft
(tej- és gluténmentes)
karamellmousse, birsalmazselé, diós piskóta

FEKETERIBIZLIS GESZTENYE SZÍV 	 1290 Ft
(cukor-, glutén- és laktózmentes)
gesztenyekrém, feketeribizli-ragu, kakaós piskóta,
kakaós glazúr, liofilizált feketeribizli

VEGÁN KÓKUSZOS CSOKOLÁDÉTORTA	 1290 Ft
(glutén-, tej-, tojásmentes)
tonkababos-kakaós piskóta, kókuszkrém,
tonkababos csokoládé ganache

SIGNATURE DESSZERTEK 
SCRUTON ALMA	 1290 Ft
fahéjas szőkecsokoládé-mousse,
almaragu, diós-praliné piskóta

SCRUTON TEA	 1290 Ft
teahab, mézzselé, citromkrém, teás piskóta

KEKSZEK 
CSOKOLÁDÉS ZABKEKSZ	 190 Ft
GESZTENYÉS TÖRÖKMOGYORÓS KEKSZ	 190 Ft
FŰSZERES SÜTŐTÖKÖS KEKSZ (vegán és paleo)	 190 Ft

MACARONOK 
KARAMELL-VANÍLIA	 490 Ft
GESZTENYE	 490 Ft
FEKETERIBIZLI	 490 Ft
PEKÁNDIÓ	 490 Ft
MEGGYES-MÁKOS	 490 Ft
TONKABABOS TEJCSOKOLÁDÉ	 490 Ft

desszertek



forró italok
ESPRESSO	 690 Ft 

DUPLA ESPRESSO	 890 Ft

AMERICANO	 740 Ft

ESPRESSO MACCHIATO	 740 Ft

CORTADO	 790 Ft

CAPPUCCINO	 940 Ft

FLAT WHITE	 1090 Ft

LATTE	 990 Ft

CHAI LATTE	 1050 Ft
kardamom, vanília, cukormentes vanília

CHAI LATTE KÁVÉVAL	 1490 Ft

MATCHA LATTE	 1490 Ft

TEA	 1090 Ft
fekete tea, sencha zöld tea, fahéjas körte,
málna-acai, homoktövis, gyömbér

SCRUTON TEA	 1090 Ft
Assam és Darjeeling teakeverék

ALTERNATÍV TEJ (0,2 l)	 200 Ft
laktózmentes, rizs-mandula, zab, borsó

ALMÁSPITE CHAI	 1390 Ft
szűretlen almalé, kardamom chai

TIRAMISU LATTE	 1490 Ft
espresso, házi fahéjszirup,
mascarponehab, babapiskóta

FŰSZERES SZILVÁS MATCHA LATTE	 1790 Ft
házi szilvaszirup, vegán hab

CSOKIS-SAJTTORTÁS AMERICANO	 1590 Ft
házi rumos csoki, mascarponehab

EPRES-FEKETE TEÁS MATCHA	 1890 Ft
eperszirup, vegán tejszínhab

MÉZES AMERICANO MACCHIATO	 1590 Ft
BÚZAFÜVES LATTE	 1590 Ft
búzafűpor

ASHWAGANDÁS GOLDEN LATTE	 1790 Ft
kurkuma

FORRÓ CSOKI	 1090 Ft
étcsoki, tejcsoki, fehércsoki
+ VÁLASSZ TEJSZÍNHABOT	 350 Ft
vegán hab, mascarpone, crème brûlée
+ VÁLASSZ SZÓRÁST	 250 Ft
csokiforgács, pisztácia, mogyoró
+ VÁLASSZ ÖNTETET	 450 Ft
rumos csoki, pisztácia, fűszeres körte,
fűszeres szilva, karamell, marcipán
+ EXTRA FELTÉT
keksz	 190 Ft
babapiskóta	 120 Ft
macaron	 490 Ft

Szezonális

forró italok



AlkoholmenTesítetT
bor/pezsgO 	 (0,1L / 0,75L)

(0,35L / 0,75L)

Mocktailok
NEGRONI	 1990 Ft	
MOJITO	 1990 Ft	
GIN&TONIC	 1990 Ft
	

HUsítOk
ESPRESSO TONIC	 1490 Ft
MATCHA TONIC	 1990 Ft

BÚZAFÜVES-FŰSZERES KÖRTELÉ	 1990 Ft
búzafűpor, fahéj szirup, körtelé
 	
GYÖMBÉR SHOT	 1890 Ft
méz, narancslé, gyömbér	
LIMONÁDÉ (0,4 l)	 1490 Ft
klasszikus, eper, mangó, bodza,
cukormentes uborka-lime

SCRUTON LIMONÁDÉ	 1790 Ft
szűretlen almalé, házi fahéj szirup,
citrom, espresso, szóda
 	
LÁPASTÓ JUICE (0,2 l)	 1290 Ft
Aktuális kínálatunkról érdeklődj munkatársunknál!

COCA-COLA (0,33 l)	 820 Ft

COCA-COLA ZERO (0,33 l)	 820 Ft

NARANCSLÉ (0,1 l)	 890 Ft
 	
ARTONIC (0,2 l)	 1290 Ft
indián, uborkás, gyömbérsör

HÁZI JEGES TEÁK (0,4 l)	 1390 Ft
fekete tea,  sencha zöld tea, fahéjas körte,
málna-acai, homoktövis, gyömbér	

SzUrt víz
MENTES, SAVAS	 440 / 790 Ft

+ EXTRA KOLLAGÉN (3 g)	 490 Ft
Kollagén kérhető bármelyik italunkhoz

DIVIN SAUVIGNON BLANC	 1690 / 10990 Ft
FINES BULLES PEZSGŐ
 ZEERO EXTRA DRY FEHÉR BOR	 1290 / 8490 Ft



(0,1L / 0,75L)

(0,35L / 0,75L) Örök klasszikusok
APEROL SPRITZ	 2890 Ft
Aperol, Prosecco, narancslé, szóda
	MANHATTAN 	 2590 Ft
Ezra Brooks 99 Proof, Martini Rosso, Angostura	

NEGRONI	 2890 Ft
Beefeater, Campari, Martini Rosso
	MARGARITA	 2990 Ft
Rooster Rojo Ahumado, Cointreau,
sweet & sour mix, lime
	WHISKEY SOUR	 2190 Ft
Ezra Brooks 99 Proof, Angostura,
Fee foam, sweet & sour mix
	HUGO	 2290 Ft
Prosecco, bodzaszirup, menta,
citrom, lime, szóda



Signature koktélok
SCRUTON KOKTÉL	 2190 Ft
Shanky’s Whip, Mozart Chocolate
Pumpkin Spice, espresso	

MARCIPÁNOS MOSCOW MULE	 2790 Ft
Absolut Blue, verjus, marcipán szirup, gyömbérsör	

EMERALD BREEZE	 2990 Ft
Gin MG, zöld tea, cukorszirup,
kókuszszirup, verjus, tonic

CANONITA SPRITZ	 3290 Ft
Canonita, Prosecco, grapefruit szóda

PEAR-ADISE	 2290 Ft
Gin MG, Prosecco, bodza likőr, citrom, körtelé	

OLD CUBAN	 1990 Ft
Takamaka Blanc, Angostura, Prosecco,
sweet&sour mix, menta

MANGO CLOVER CLUB	 2690 Ft
LA SU MGO Gin, mangó szirup, citrom, Fee foam	

LASU FRUIT CUP	 3290 Ft
LA SU MGO Gin, Cointreau, Miro Rosso,
Angostura, gyömbérsör

LADY MARMALADE	 2990 Ft
Fenegyerek barack pálinka, sárgabaracklekvár,
citrom, méz, Fee foam, szűretlen almalé	



Csapolt sör

Üveges sör
SOPRONI LAGER (0,3 l/0,5 l)	 990 / 1190 Ft

SZENT ANDRÁS 1993 (0,33 l)	 1290 Ft

SZENT ANDRÁS ALMÁSRÉTES (0,33 l)	 1990 Ft 

HEINEKEN (0,33 l)	 1190 Ft

HEINEKEN ALKOHOLMENTES (0,33 l)	 1190 Ft

1664 BLANC (0,33 l)	 1390 Ft

SOPRONI IPA (0,5 l)	 1190 Ft

Vodka 4cL

Whiskey 4cL

Gin 4cL

Pálinka 4cL

Rum 4cL

Tequila 4cL

EZRA BROOKS BOURBON 99 PROOF	 1550 Ft

JAMESON	 1190 Ft

MONKEY SHOULDER	 1790 Ft

ABSOLUT BLUE 	 1090 Ft
 
AU VODKA	 1690 Ft

GIN MG CLÁSSICA 	 1090 Ft

LA SU MGO	 1990 Ft

BROCKMAN’S AGAVE CUT	 1990 Ft

FENEGYEREK  	 1990 Ft
kajszibarack, szilva

TAKAMAKA BLANC	 990 Ft

DIPLOMATICO RESERVA	 2190 Ft

ROOSTER ROJO AHUMADO 	 2490 Ft

Likor 4cL
SHANKY’S WHIP 	 1290 Ft
JÄGERMEISTER	 1190 Ft
APEROL	 990 Ft
MIRO ROSSO	 990 Ft
MOZART CHOCOLATE PUMPKIN SPICE	 1290 Ft
COINTREAU	 1190 Ft
CAMPARI	 1090 Ft
CANONITA	 1090 Ft
JOSEPH CARTRON ELDERFLOWER	 1390 Ft



breakfasts
AMERICAN PANCAKES	 2190 Ft
banana, chocolate sauce, chocolate shavings

SCONE WITH NUTELLA 	 2290 Ft
AND BLUEBERRY
pistachio, whipped cream, marshmallows, Maldon salt

SCRUTON BREAKFAST	 3990 Ft
sunny side up eggs, grilled Debrecen sausage,
crispy bacon, baked beans, tomato, rocket, English muffin   

ENGLISH MUFFIN WITH FRIED EGGS	 2490 Ft
ham, pesto rosso, Grana Padano,
Hollandaise sauce, lollo rosso

AVOCADO TOAST	 2190 Ft
sourdough bread, boiled egg,
rocket, tahini, sesame seeds

EGG DISHES (MADE WITH 3 EGGS, 
SERVED WITH SOURDOUGH BREAD)

SCRAMBLED EGGS	 2390 Ft

OMELETTE	 2490 Ft

SUNNY SIDE UP EGGS 	 2390 Ft

+ AVAILABLE TOPPINGS	 490 Ft
chicken breast ham,
sun-dried tomatoes, onion, bacon



sandwiches
SOURDOUGH BUN WITH CHEESE	 1190 Ft
brie, gouda, cream cheese, tomato, lollo rosso

BRIOCHE WITH CHICKEN BREAST HAM	 1790 Ft
cream cheese, tomato, lollo rosso, egg

BAGUETTE WITH SALAMI	 1190 Ft
ajvar, pepper salami, gouda, lettuce, pickled cucumber

SALMON CREAM TOAST	 2690 Ft
toast bread, lollo rosso, boiled egg, sumac, dashi

CHEESE & BOLOGNA	 990 Ft
BUTTERED CRESCENT ROLL
gouda, cream cheese, pickled cucumber, lollo rosso

Please ask our colleagues about our current offers!



FRIED VEGETABLE FRIES  	 1590 Ft
carrot, beetroot, parsnip, Sriracha  Mayonnaise

JULIENNE FRENCH FRIES,  	 1590 Ft
TRUFFLE MAYONNAISE

DEEP-FRIED SHRIMPS, MANGO SAUCE 	 1990 Ft

Barfoods



Appetizers & Soups Main Courses
DUCK SOUP, LIVER DUMPLING	 2690 Ft
shiitake, ginger, spring onion, sugar snap

MUSHROOM CREAM SOUP 	 1990 Ft
WITH TRUFFLES AND GORGONZOLA
miso paste, popped quinoa, gorgonzola mousse

TENDERLOIN SALAD WITH CHILI	 6290 Ft
rocket, tomato, cucumber, togarashi

HUNGARIAN SAVOURY MEAT PANCAKE 	 2890 Ft
venison shank, spring onion, bell pepper, juniper 

SHARING PLATE FOR TWO PEOPLE 	 9990 Ft
strips of spicy tenderloin, red lentil hummus, feta cream,
fried chicken breast strips, potato fritters, olives

ROASTED DUCK LEG  	 6290 Ft
WITH PUMPKIN PURÉE AND FRIED RICE
jus, pumpkin seed

ROASTED CHICKEN BREAST 	 4990 Ft
WITH CAULIFLOWER PURÉE
AND BAKED COTTAGE CHEESE
olives, spur leaf

BOUILLI VEAL NECK	 5190 Ft
WITH STEAMED BREAD
carrot, celery, shimeji mushroom, lemon verbena

SCRUTON BURGER	 5790 Ft
onion rings, gouda cheese,
fried potatoes, truffle mayonnaise

ROASTED PORK BELLY 	 5790 Ft
WITH SOUR CABBAGE VELOUTÉ
AND BELUGA LENTILS
miso paste, smoked sausage, jus

SALMON STEAK WITH HERB SAUCE 	 5990 Ft
AND POLENTA
salmon fillet, broccoli, corn grits

GNOCCHI WITH RICOTTA AND SPINACH 	 4290 Ft
Grana Padano, garlic



SEASONAL DESSERTS 
FIG, PUMPKIN SEED AND	 1290 Ft
WHITE CHOCOLATE SLICE
white chocolate mousse, fig sauce, pumpkin seed crisps

PUMPKIN CHEESECAKE	 1290 Ft
cream cheese mousse, pecan linzer, caramelized pecan

SPICY PEAR, VANILLA, HAZELNUT	 1490 Ft
vanilla mousse, pear jelly with cardamom, hazelnut sponge cake

MINT-CHOCOLATE TARTE	 1690 Ft
dark chocolate mousse, mint ganache, cocoa bean sponge cake

CARROT CAKE	 1390 Ft
caramelized white chocolate mousse, mascarpone foam,
white chocolate crisp, candied orange

FREE-FROM DESSERTS
POPPY SEED AND ORANGE YOGURT SLICE	 1290 Ft 
(lactose- and gluten-free)
poppy seed sponge cake, orange curd, yoghurt mousse

PALEO BLACK FOREST CAKE	 1290 Ft
(gluten-free, dairy free)
chocolate cream, sour cherry ragout,
cocoa sponge cake, mascarpone foam

BLACKCURRANT-CHESTNUT HEART 	 1290 Ft
(sugar-, gluten- and lactose-free)
chestnut cream, blackcurrant ragout,
cocoa sponge cake, freeze-dried blackcurrant

QUINCE AND CARAMEL WALNUT SLICE	 1290 Ft
(dairy free and gluten-free)
caramel mousse, quince jelly, nut sponge cake

VEGAN COCONUT CHOCOLATE CAKE	 1290 Ft
(gluten free, dairy free, egg free)
tonka bean cocoa sponge cake, coconut cream,
tonka bean chocolate ganache

SIGNATURE DESSERTS 
SCRUTON APPLE	 1290 Ft
blonde chocolate mousse with cinnamon,
apple ragout, walnut praline sponge cake

SCRUTON TEA	 1290 Ft
tea foam, honey jelly, lemon cream, tea sponge cake

COOKIES 
CHOCOLATE-OAT 	 190 Ft
CHESTNUT-HAZELNUT 	 190 Ft
SPICY PUMPKIN (vegan, paleo)	 190 Ft

MACARONS 
CARAMEL-VANILLA	 490 Ft
CHESTNUT	 490 Ft
BLACKCURRANT	 490 Ft
PECAN	 490 Ft
SOUR CHERRY AND POPPY SEED	 490 Ft
TONKA BEAN CHOCOLATE	 490 Ft

desserts



ESPRESSO	 690 Ft 

DUPLA ESPRESSO	 890 Ft

AMERICANO	 740 Ft

ESPRESSO MACCHIATO	 740 Ft

CORTADO	 790 Ft

CAPPUCCINO	 940 Ft

FLAT WHITE	 1090 Ft

LATTE	 990 Ft

CHAI LATTE	 1050 Ft
cardamom, vanilla, sugar-free vanilla

DIRTY CHAI LATTE	 1490 Ft

MATCHA LATTE	 1490 Ft

TEA	 1090 Ft
black tea, sencha green tea, cinnamon & pear
raspberry-acai, sea buckthorn, ginger

SCRUTON TEA	 1090 Ft
mix of Assam and Darjeeling tea leaves

ALTERNATIVE MILK (0.2 L)	 200 Ft
lactose-free, rice-almond, oat, pea

Seasonal
Hot BeveragesHot Beverages
APPLE PIE CHAI LATTE	 1390 Ft
apple juice, cardamom chai

TIRAMISU LATTE	 1490 Ft
espresso, cinnamon syrup, mascarpone foam, ladyfinger

SPICY PLUM MATCHA LATTE	 1790 Ft
spicy plum syrup, vegan whipped cream

CHOCOLATE CHEESECAKE AMERICANO	 1590 Ft
rum chocolate syrup, mascarpone foam

MATCHA WITH STRAWBERRY	 1890 Ft
AND BLACK TEA
strawberry syrup, vegan whipped cream

AMERICANO MACCHIATO, HONEY	 1590 Ft
WHEATGRASS LATTE	 1590 Ft
wheatgrass powder

GOLDEN LATTE WITH ASHWAGANDHA	 1790 Ft
turmeric

HOT CHOCOLATE	 1090 Ft
dark, milk, white
+ CHOOSE YOUR WHIPPED CREAM	 350 Ft
vegan whipped cream, mascarpone, crème brûlée
+ CHOOSE YOUR SPREAD	 250 Ft
chocolate, pistachio, peanut
+ CHOOSE YOUR SAUCE	 450 Ft
chocolate with rum, pistachio, spicy pear,
spicy plum, caramel, marzipan
+ EXTRA TOPPING
cookie	 190 Ft
ladyfinger	 120 Ft
macaron	 490 Ft



Mocktails
NEGRONI	 1990 Ft	
MOJITO	 1990 Ft	
GIN&TONIC	 1990 Ft
	

Non-alcoholic 	         
Wine, Champagne 0.1L / 0.75l
DIVIN SAUVIGNON BLANC	 1690 / 10990 Ft
FINES BULLES CHAMPAGNE
 ZEERO EXTRA DRY WHITE WINE	 1290 / 8490 Ft

Filtered waterRefreshments
ESPRESSO TONIC	 1490 Ft
MATCHA TONIC	 1990 Ft

WHEATGRASS AND SPICY PEAR JUICE	 1990 Ft
wheatgrass powder, cinnamon syrup, pear juice
 	
GINGER SHOT	 1890 Ft
honey, orange juice, ginger	
LEMONADE (0.4 L)	 1490 Ft
classic, strawberry, mango, elderflower,
sugar-free cucumber-lime

SCRUTON LEMONADE	 1790 Ft
apple juice, cinnamon syrup,
lemon, espresso, soda
 	
LÁPASTÓ JUICE (0.2 L)	 1290 Ft
Please ask our colleagues about our current offers!

COCA-COLA (0.33 L)	 820 Ft

COCA-COLA ZERO (0.33 L)	 820 Ft

ORANGE JUICE (0.1 L)	 890 Ft
 	
ARTONIC (0.2 L)	 1290 Ft
indian, cucumber, ginger beer

HOMEMADE ICED TEA (0.4 L)	 1390 Ft
black tea, green Sencha tea, spicy pear,
raspberry-acai, sea buckthorn, ginger	

+ EXTRA COLLAGEN (3 G)	 490 Ft
Ask for extra collagen in any of your drinks

0.35L / 0.75l
STILL, SPARKLING	 440 / 790 Ft



All Time Favourites
APEROL SPRITZ	 2890 Ft
Aperol, Prosecco, orange juice, soda
	MANHATTAN 	 2590 Ft
Ezra Brooks 99 Proof, Martini Rosso, Angostura	
NEGRONI	 2890 Ft
Beefeater, Campari, Martini Rosso

MARGARITA	 2990 Ft
Rooster Rojo Ahumado, Cointreau,
sweet & sour mix, lime
	WHISKEY SOUR	 2190 Ft
Ezra Brooks 99 Proof, Angostura,
Fee foam, sweet & sour mix
	HUGO	 2290 Ft
Prosecco, elderflower syrup,
mint, lemon, lime, soda	



Signature cocktails
SCRUTON COCKTAIL	 2190 Ft
Shanky’s Whip, Mozart Chocolate
Pumpkin Spice, espresso	

MARZIPAN MOSCOW MULE	 2790 Ft
Absolut Blue, verjus, marzipan syrup, ginger beer	

EMERALD BREEZE	 2990 Ft
Gin MG, green tea, simple syrup,
coconut syrup, verjus, tonic

CANONITA SPRITZ	 3290 Ft
Canonita, Prosecco, grapefruit soda

PEAR-ADISE	 2290 Ft
Gin MG, Prosecco, Joseph Carltron
elderflower liqueur, lemon, pear juice	

OLD CUBAN	 1990 Ft
Takamaka Blanc, Angostura, Prosecco,
sweet&sour mix, mint

MANGO CLOVER CLUB	 2690 Ft
LA SU MGO Gin, mango syrup, lemon, Fee foam	

LASU FRUIT CUP	 3290 Ft
LA SU MGO Gin, Cointreau, Miro Rosso,
Angostura, ginger beer

LADY MARMALADE	 2990 Ft
peach palinka, apricot jam, lemon,
honey, Fee foam, apple juice	



draft beer

Bottled beer
SOPRONI LAGER (0.3 L/0.5 L)	 990 / 1190 Ft

SZENT ANDRÁS 1993 (0.33 L)	 1290 Ft

SZENT ANDRÁS APPLE PIE (0.33 L)	 1990 Ft 

HEINEKEN (0.33 L)	 1190 Ft

HEINEKEN ALCOHOL-FREE (0.33 L)	 1190 Ft

1664 BLANC (0.33 L)	 1390 Ft

SOPRONI IPA (0.5 L)	 1190 Ft

Vodka 4cL

Whiskey 4cL

Gin 4cL

Pálinka 4cL

Rum 4cL

Tequila 4cL

EZRA BROOKS BOURBON 99 PROOF	 1550 Ft

JAMESON	 1190 Ft

MONKEY SHOULDER	 1790 Ft

ABSOLUT BLUE 	 1090 Ft
 
AU VODKA	 1690 Ft

GIN MG CLÁSSICA 	 1090 Ft

LA SU MGO	 1990 Ft

BROCKMAN’S AGAVE CUT	 1990 Ft

FENEGYEREK  	 1990 Ft
apricot, plum

TAKAMAKA BLANC	 990 Ft

DIPLOMATICO RESERVA	 2190 Ft

ROOSTER ROJO AHUMADO 	 2490 Ft

Liquer 4cL
SHANKY’S WHIP 	 1290 Ft
JÄGERMEISTER	 1190 Ft
APEROL	 990 Ft
MIRO ROSSO	 990 Ft
MOZART CHOCOLATE PUMPKIN SPICE	 1290 Ft
COINTREAU	 1190 Ft
CAMPARI	 1090 Ft
CANONITA	 1090 Ft
JOSEPH CARTRON ELDERFLOWER	 1390 Ft




